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Moreforskere Kari Lisbeth Fjortoft og Trygg Barnung analyser prover av utvannet fisk.

HVORDAN AUTOMATISERE
f~ utvanning av klippfisk i Norge?

Ferdig utvannet klippfisk er en stadig mer ettertraktet vare. Na forsker Mgreforsking

“Norge har
tradisjonelt
vaert en
ravare-
leverandor.”
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( pd hvordan optimalisere storskala utvanning av norsk salt- og klippfisk til
gryteklare produkter. Forsgkene er i sluttfasen etter ett drs uttesting

hos klippfiskprodusenten Bragdrene Sperre pa Ellingsaya.

TEKST: GRO KIBSGAARD-PETERSEN. FOTO: MOREFORSKING

Det selges stadig mer bearbeidet og utvannet hsk
fremfor hel salt- og klippfisk. Det er en klar tendens
i Norges tradisjonelle eksportmarkeder Spania, Por-
tugal og Brasil. I samarbeid med klippfiskprodusent
Brodrene Sperre og utstyrsleverander Optimar har
Mereforsking jobbet frem en losning for a optimal-
isere automatisert utvanning av klipphsk for eks-
portmarkedet. Milet er & gjore norsk klipphsk mer
markeds- tilpasset og konkurransedyktig. Arbeidet
er finansiert av Fiskeri og Havbruksnaringens Forsk-
ningsfond.

- Norge har tradisjonelt vart en ravareleverandor.
Men vi har mye 4 hente pa a utvikle flere foredlede
produkter, kommenterer Agnes Gundersen, direktor
i Mereforsking,

- Vi ensker & bidra til bade barekraft og verdiskaping
ven av Norges aller viktigste bransjer — sjomatnacrin-
gen. Det kan vi gjore ved 4 sorge for at var kunnskap
og erfaring i samarbeid naringsaktorer skaper nye
verdier. Virt samarbeid med Bredrene Sperre er ct
eksempel pa dette, sier Gundersen.




Sunne og raske middagslgsninger

Malet for Brodrene Sperre er a produsere ferdig ut-
vannede biter av klipphisk av en kvalitet som kundene
ctterspor. Og at prosessen kan automatiseres mest
mulig. Foruten hjemmemarkedet er aktuelle mark-
eder Portugal og Brasil, der spesiclt sistnevnte opp-
lever en okning i salget av ferdig utvannede produkter
i supermarkeder.

Bade norske og utenlandske husstander onsker a
spise sunt, men trenger enkle og raske alternativer,
kommenterer Inger-Marie Sperre, daglig leder i
Brodrene Sperre.

- Det onsker vi a bidra til. Og det kan resultatene av
dette forskningsprosjektet bidra til.

Fogrste norske utvanningslinje i
industriskala

En utvanningslinje i industriskala er nd bygget opp
hos Bredrene Sperre pa Ellingsoy utentor Alesund.
Biter av klipphisk har blitt vannet i storskala og effekten
av ulike innstillinger har blitt kartlagt og dokumentert.
Prosessen har blitt optimalisert med tanke pa kvalitet,
saltinnhold og utbytte, samt det & bruke sjovann under
deler av utvanningen. Produksjonsinja er satt opp av
det lokale innovative industriselskapet Optimar, som
allerede har eksportert lignende linjer til aktorer ved
Middelhavet. Moreforsking har lang erfaring med for-
skning pa klippfisk og har ledet forskningsprosjektet.

Saltinnhold, bakterieinnhold og kvalitet

Moreforsker og prosjektleder Ingebrigt Bjorkevoll
harjobbet som forsker siden 1999, og vartinvolvert i
en rekke forskningsprosjekter pa klipphisk.

- Gjennom kontrollerte forsok der en og en parameter
endres, kan vi dokumentere effektene pa fisken. Totalt
har vi gjennomtort syv forsok med narmere 1000 kg
fisk per forsok for a finne de beste betingelsene for det
utvalgte ristoflet, forklarer Bjorkevoll.

- Vi har testet ut ulike mater a fa saltinnholdet i fisken
pa riktig nivd og malet var a finne en god behandlings
prosess som gir fisken jevat saltinnhold mellom kjer
nen og ytterkanten.

@kt temperatur ikke en fordel

Vi har sett at tiden det tar & vanne ut klippfisken 1
liten grad blir kortere ved & oke vanntemperaturen
opp mot 12 oC i forste del av utvanningen. Selv helt
i begynnelsen av utvanningen da vannet og fisken
inneholder mye salt har hoyere temperatur medtert
at den naturlige bakeeriefloracn 1 fisken blomstrer
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opp raskere, forklarer forskeren. Hvor god kvalitet og
holdbarhet den ferdig utvannede fisken kan fa er ogsa
en viktig faktor for & skape lonnsomhet. Alle disse
parameterne har vi kartlagt under forsokene.

Optimalisering av stgrrelse pa biter

En annen utfordring er at saltinnholdet i utvannede
klipphskstykker varicrer med storrelse. Malet har
vart a vanne ut storst mulige biter, men at tiden ut-
vanningen tar ikke skulle overskride tre dogn. En stor
utfordring 1 industricll utvanning er  fa jevnt salt
innhold mellom biter av ulik sterrelse samt mellom
ytterkanten og kjernen pa fiskebitene. Milet har vaert
4 finne en metode som gir et saltinnhold pa under 3 %
pa ferdig utvannet fisk. Det har vi oppnadd.

Jevnt saltinnhold i fiskestykket

Tester har vist at saltinnholdet i fiskestykkene jevner
seg ut under frysing og tining. Det skjer fordi saltet
flytter seg tra kjernen og ut til ytterkanten. Det neste
a finne svar pa er: Hvor mye vil fiskestykkets saltinn-
hold endre seg og jevne seg ut under varmebehand
ling og tilberedning? Svaret pa dette legger foringer
for hvor mye salt fisken kan ha etter utvanning for
fa fisk som smaker passe salt. Varmebehandling har
imidlertid ikke vaert tema i dette prosjektet.

Hvordan lykkes med mer verdiskaping
for eksport?

For at det skal bli lonnsomt a vanne ut klipphisk i
Norge, mi arbeidskostnadene ned og prosessen auto-
matiseres betydelig.

- Lykkes vi med a finne gode losninger for storskala
utvanning av salt- og klippfisk, vil vi kunne bidra til
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‘Malet har
vert a vanne
ut storst
mulige biter,
men at tiden
utvanningen
tar ikke skulle
overskride tre

dogn.”

Salgssjef Arne Sperre
med biter av prima

klippfisk til utvanning.
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Ogsd ferdig tilberedet vare testes for
saltinnhold - her ovnsbakt klippfisk.

o

dette overordna malet, mener Ingebrigt Bjorkevoll,
prosjektleder for Moreforsking,

- Vi ma sorge for a tilby det kundenc etterspor, sier
Inger-Marie Sperre.

- Det foles ikke riktig a sende hel klippfisk ut av lan
det, og overlate toredling og ytterligere verdiskaping
til andre land.

Prosjektet avsluttes viren 2022 og resultatene blir
publisert i en apen Moreforskingrapport.

Forskningsprosjektet pa industriell utvanning, har fatt navnet INDUS og er en viderefgring av et
NFR-prosjekt (CoPro - 256467) pa a industrialisere utvanning av salt- og klippfisk i Norge.

Oppstart oktober 2020. Varer til varen 2022.
Finansiert av Fiskeri- og havbruksnaringens forskningsfinansiering. (FHF)

Prosjektleder: Mgreforsking, ved forsker Il Ingebrigt Bjgrkevoll.

Prosjektpartnere:
Bredrene Sperre, klippfiskprodusent. Optimar, utstyrsleverandgr. Mgreforsking, FoU institutt

Din innova SjOﬂ og REMOTE LOADING
utviklingspartner

Havbruk til havs

Konsept som muliggjer fiernstyrt
og automatisert lasting / lossing

mellom service- og forsynings-
fartey og havbruksinstallasjon.

Vms o, ’ Muliggjer 1 - 16 linjer og leveres
1 i lengder opp tit 120 meter slik at

bat kan ligge pa trygg avstand
Lastestasjon selv i reff sjo!

Flerleder
koblingshode Tote- og

skipstanker
Trommel- og —_
pumpeenhet

Flerleder

nksen
fredriksen@tess.no
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